
RAVITAILLEMENT

DES DENRÉES

DÉBALLAGE

LOCAL 
À POUBELLE

W C

CONSOMMATION 
IMMÉDIATE

RÉCIPIENTS OU  ÉTAGÈRES PROPRES, 
À L’ABRI DE  L’HUMIDITÉ,  

DES ANIMAUX

LIAISON À 

TEMPÉRATURE

ADEQUATE

LES POUBELLES SONT STOCKÉES DANS
DES SACS ÉTANCHES, À L’OMBRE, À L’ABRI
DES ANIMAUX ET DÉBARASSÉES SOUVENT

LES LIEUX D’AISANCE SONT DISINCTS
DE LA CUISINE. ON  PEUT S’Y LAVER
LES MAINS  SOIGNEUSEMENT

LE CUISINIER
- PROPRETÉ CORPORELLE

- SÉCURITÉ DES VÊTEMENTS
- COUVRE-CHEF (FOULARD)
- UN ADULTE PRÉSENT
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PROGRESSION CONTINUE

PLUCHES

FEUX
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EAU POTABLE 

( CERTIIFICAT) L’ÉVACUATION

SE FAIT DANS DES TROUS 

À EAU SALE

STOCKAGE
DES 

DENRÉES

PLONGE

Exemple d’organisation de cuisine en plein air

R É F É R E N C E S
* Arrêté du 29 septembre 1997 se substituant à l’arrêté
du 26 septembre 1980. Objet: Conditions d’hygiène dans
les établissements de restauration
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